
KOFFIE 
Espresso
Doppio
Cortado
Long black
Flat white
Cappuccino
Café mocca
Café latte
Latte macchiato
Iced café latte 
Chai latte
Dirty Chai latte
Hot chocolate

Verse slagroom 		           + 
Bacanha koffie siroop    	          +  
hazelnoot, vanille, caramel

Keuze uit bio koemelk, havermelk 

THEE(POT)
Zwart | English Breakfast 
Zwart | kaneel & cardamom 
Groen | sencha 
Wit | roos & framboos  
Kruiden | steranijs & venkel
Kruiden | verveine & munt
Kruiden | kamille, limoen   
& sinaasappelbloesem

FRIS
Coca Cola 33cl
Coca Cola zero 33cl
San Pellegrino aranciata 20cl
San Pellegrino aranciata rossa 20cl
San Pellegrino limonata 20cl
London Essence ginger ale 20cl 
London Essence tonic 20cl
Almdudler 35cl
Homemade iced tea forest fruit
Homemade lemonade
Verse jus d’orange 
Appelaere appelsap 20cl

BREAKFAST tot 11.30 uur

CROISSANT, JAM & BOTER   Arcadia Strawberry & Champagne jam | Franse boter 

SCRAMBLED EGGS   3 bio eitjes | parmezaan | desem toast  
 
EGG ROLL   croissant | spiegelei | gesmolten kaas  
met Livar spek						                     +
			 
BREAKFAST CRUMBLE   verse vanille pudding | rabarber compôte | kruimelen

CRUMPET   honing | boter | Tête de Moine kaas 				  

BAGUETTES
BAGUETTE JAMBON-BEURRE   desem baguette | Livar ham | Franse boter
BAGUETTE EMMENTAL-BEURRE   desem baguette | emmentaler | Franse boter
BAGUETTE OEUF MAYONAISE   desem baguette | eiersalade

BAGELS 
GEITENKAAS   honing | walnoot | rucola
WILDE ZALM   creamcheese | kappertjes | rucola

BRIOCHE
TUNA MELT   tonijnsalade | gesmolten kaas
BLT   Livar spek | little gem sla | vleestomaat  

BISTRO 
FRENCH TOAST   wentelteefje | passievrucht | merengue | blauwe bessen

FRANSE OMELET   3 bio eitjes | stracciatella di bufala | truffelboter | desem toast

CROQUE LAPÉROUSE   desem brood | comté | emmentaler | gruyère
met spiegelei						                      +

AVOCADO TOAST   desem toast | smashed avocado | feta | chili 
met spiegelei 						                      + 

BRIE & PEER TOAST   desem toast | brie | peer | walnoot | honing | rucola

LE FESTIN DE FROMAGE   gebakken camembert | pistache | honing | 
hartjeswafels met vijgen

OEUFS MIMOSA   biologisch gevuld eitje | Livar spek | parmezaan 
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Drinks Menu
BUBBELS
Crémant D’Alsace
Famille Cattin, pinot blanc, brut, 12%
Crémant non-alcoholisch
Vendôme Mademoiselle, 20cl, 0.0%
Champagne per fles 37,5cl 
Marie Demets, premier cru, brut, 12.5%

COCKTAILS
Mimosa 
Crémant, verse jus d’orange
Kir Royal
Crémant, crème de cassis
St-Germain Spritz
Vlierbloesemlikeur, crémant, bruiswater
Lillet blanc & tonic
Lillet rouge & tonic 

WIJN 
Jazz & Musette - blanc 
Chardonnay-Grenache, France, 13,5%
Jazz & Musette - rouge
Cabernet-Syrah, France, 13.5%
Jazz & Musette - rosé 
Grenache-Cinsault, France, 12.5%

CIDER
Louis de Lauriston cidre brut   
Normandy, France, 4.5%

BIER(FLES) 
Brand Pilsener 30cl, 5%
Vedett Extra White 33cl, 4.7%
Lindemans kriek 25cl, 4.5% 
Brand Weizen 30cl, 0.0%

WATER
Perrier bruiswater 20cl
Marie Stella Maris bronwater 25cl

SMAAKWATER
Bacanha Framboos plat / bruis
Bacanha Passievrucht plat / bruis
Bacanha Vlierbloesem plat / bruis
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DE KEUKEN IS GEOPEND TOT 14.45 UUR


